Auswahlkarte fiir Meniis und Buffets fiir Gesellschaften

Suppen:

» Rindfleischsuppe mit Gemiisestreifen und Eierstich

» Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen

= Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry , Chesterstange
= Rinderkraftbriihe mit Streifen vom Krauterpfannkuchen
= Klare Tomatenessenz mit Basilikum

=  Tomatencremesuppe

» Hiihnersuppe mit Nudeln und Eierstich

* Champignonrahmsuppe

= Kiirbiscremesuppe

=  Broccolicremesuppe

= Doppelkraftbrithe vom Wild mit Pfifferlingen

* Thymiansuppe

Yorspeisen:

= Fischteller mit Graved Lachs, Garnelen, Salatvariation, Baguette

= Variation von Heilbutt, Graved Lachs und Garnelen an einem kleinen
Salatbouquet, dazu feine Senfdill Sauce im Pastetchen, Baguette

= Verschiedene italienische Grillgemiise, mariniert, Antipasti

= Tafelspitz an Westfélischer Zwiebelsauce, dazu saure Beilage

= Forellenfilet und Raucherlachs, Preiselbeersahne, Sahnemeerrettich

=  Melone mit westfialischem Knochenschinken

» Tomate mit Mozzarella oder gewiirfeltem Schafskése

= Mit Schafskise gefiillte Paprikaschoten

= Pasteten und Terrinen vom Wild, Fisch, Gefliigel, mit Gemiise

= Gefliigelbrust mit exotischen Friichten garniert



= Roastbeef

= Qefiillte Tomaten

= Gefiillte Artischocken: Mit Gefliigelfleisch, Garnelen, Spargel
= Kalbsbraten

» Scheiben vom gekochten Schinken gefiillt mit Spargelstangen
= Arrangement von Mettwurst

* Minifrikadellen in siiBsauerer Sauce

* Fingerfood

Salat:
= GroBes Salatbuffet mit drei verschiedenen Dressings
* Gemischter Salatteller
» Salatvariationen mit Dressing, Hidhnchenbrust, Baguette
= Salatvariationen mit Dressing, Streifen von der Grillente
= Heringssalat/ Garnelensalat/ Thunfischsalat/ bayerischer Wurstsalat/
Gefliigelsalat/ Rindfleischsalat
Hauptginge:

* Schweinelendchen - im Ganzen gebraten- mit frischen Champignons in
Rahm

= Hirschkalbsbraten ,,Baden-Baden*

= Putenbrust in Curryrahm, gebackene Friichte

= Putenbrust gefiillt mit Broccoli, Estragon-Dijon-Senfsauce

= Hiahnchenbrust ,,Toscana“

= Lammfilets (rosa gebraten), Rosmarinjus

= Entenbrust mit Jus

» Schweineriicken, im Ofen gegrillt, frische Champignons in Rahm

= Schweineriicken mit Lauch gefiillt, Kdserahmsauce

» Rinderbraten mit Burgundersauce

= Hasenriickenfilet auf Pilzragout

= Schweinelendchen, griine Pfeffersauce

= Kalbsbraten, Morchelrahmsauce

= geschnetzeltes Schweinefilet in Champignonrahm

= Bachschinken aus dem Ofen

= Lammragout

= geschmorte Rinderhiifte an Burgundersauce

= Roastbeef, rosa gebraten mit Sauce Bernaise

= Giénsekeule auf frischem Griinkohl, Rostkartoffeln

= Port Génsebraten, glacierte Maronen, Rotkohl und Serviettenknodel

= Pikantes Wildragout, Speckrosenkohl, Butterspitzle

=  Wildschweinkeule frisch aus dem Ofen, Wachholderrahmsauce,

=  Broccoli und Krauterpldtzchen

= Wildschweingulasch

= Filet vom Schwein in Blatterteich

= Seeteufel



= Seezunge

= Redsnapper

= Lachsfilet

= Spanferkel

= Pfefferpotthast

= Rehbraten

=  Lammfilet mit Minze

= Kalbsriicken an Mandelrahmsauce

Gemiise:

+ Gemiiseauswahl z.B. Broccoli, Blumenkohl, Moéhren, Zuckerschoten
» frischer Stangenspargel

* Gemiisegratin

* Gemiisepfanne

e Zucchini-Tomatengemiise

Séttigungsbeilagen:

= Kréuterpliatzchen

= Kroketten

= Basmatireis

= gchwarz-weiller Reis
= Petersilienkartoffeln
= Kartoffelgratin

= Neue Kartoffeln

= Butterspitzle

=  Rosti

= Salzkartoffeln

» griine Nudeln

= Rostkartoffeln

=  Schwenkkartoffeln

Desserts:

* Sahnejoghurt mit frischen Erdbeeren

e helles und dunkles Mousse an zweierlei Fruchtmark
e Zitronencreme

e Herrencreme

e Vanilleeis mit heiflen Kirschen

* Mousse von weiller Schokolade an Mangomark

e frische Erdbeeren

e Weille Mousse auf Erdbeermark

e Eisstollen an Vanille- Zimtsauce

e frisches Obst



Sonstiges:

gemischtes Eis mit Sahne

rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Sahnejoghurt mit Kiwimark
Karamelcreme

Geb. Apfelringe an warmer Vanillesauce
Marzipanapfel an warmer Vanillesauce
Tiramisu

Weilles Mousse mit Rum und Rosinen
Limonenquark

Creme brulé

Brot und Butter
Késeauswahl

,Kruse Baimken*
Am Stadtgraben 52 . 48143 Miinster
Telefon: 0251-4 63 87, Fax: 0251-4 73 97
E-Mail: info@kruse-baimken.de

www.kruse-baimken.de
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